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VVon Diverse: Die besten Mehlspeisen der sterreichischen Buerinnen before purchasing it in order to gage
whether or not it would be worth my time, and all praised Die besten Mehlspeisen der sterreichischen Buerinnen:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Ich habe


http://f3db.com/pub/links.php?id=3706625067

es as E-Book runter geladen...Von CustomerVom Inhalt her super und sehr ausfhrlich. Ich fand 20,00 Euro trotzdem
heftig vom Preis her, weshalb ich mir die E-Book Version geladen habe. Der Inhalt hat alle meine Erwartungen voll
erfllt und ich finde es als ein Zusatzbonbon, dass die jeweiligen Frauen, die hinter den Rezepten stehen vorgestel It
werden. Was mir gar nicht gefllt, ist das Buchformat. Etwas breiter und jedes Gericht mit Bild, statt ca. jedes zweite,
htten den Preis gerechtfertigt. Ich habe halt ales Se gesucht vom Strudel jeder Art bis Auflufe usw. , was voll erfllt
wurde.0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Sehr vielfltigVon NelaSehr tolles Kochbuch mit
vielen interessanten Rezepten! Sehr gut erklrt. Esist handlich und mit schnen Bildern. Habe mir dieses Buch gekauft
weil da sehr viele "ate", Mehlspeisen drin sind.8 von 8 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Tolles
Buch!VVon simal ch bin von diesem Buch ebenso begeistert wie vom Buch " Sdtiroler Buerinnen backen".Tolle
Rezepte, die einfach gelingen.Das Buch ist von der Aufmachung her sehr schn gestaltet; die Fotos sind ansprechend
und das Format liegt gut in der Hand.Die Buerinnen, die die Rezepte beigesteuert haben, werden zunchst kurz
vorgestellt - anschlieend folgen dann die kstlichen Rezepte wie zb. Himbeer-Bltterteig-Torte oder
Schokoladeauflauf.Enthalten sind brigens Rezepte fr Torten, Kuchen, Schnitten, Strudel, Kndel, Schmarren und
Palatschinken, Auflufe, Nocken, Nudeln Co, Krapfe und Herausgebackenes, Kleingebck und Desserts. Ich mag diese
Rezepte, dieteilweise aus "Omas Zeiten" stammen.Begonnen hab ich mit dem " Steppdeckenkuchen” und als nchstes
mchte ich den "Milchrahmstrudel" probieren...

ProduktbeschreibungGebundenes BuchHIMMLISCHE MEHL SPEISTRUME FR DIE WINTERZEIT!Egal ob eine
klassische Schokoladetorte, fruchtige Mohn-Topfen-Schnitten mit Pfirsichguss, zart-duftender Millirahmstrudel oder
der beliebte Kaiserschmarren: Die erprobten Mehlspeis-Rezepte unserer sterreichischen Buerinnen bieten eine
verfhrerische Auswahl fr alle, die es slieben. Mit dieser sorgfltig zusammengestellten und liebevoll bebilderten
Rezeptsammlung macht das Ausprobieren zu Hause garantiert Freude: von Torten, Kuchen, Schnitten und Strudel ber
Kndel, Schmarren und Auflufe bis hin zu Gebck und Desserts finden sich neben Altbewhrtem aus Gromutters
Erfahrungsschatz auch viele neue |deen.- rund 200 Rezeptideen quer durch die sterreichische Mehlspeis-K che-
verfhrerische Originarezepte, die auf Anhieb gelingen- viele se Hauptspeisen- traditionelle Grundrezepte, Klassiker
und kreative Neuheiten- einfache Anleitungen und hilfreiche Tipps- Glossar mit den wichtigsten sterreichischen
Backbegriff- ansprechende Gestaltung- praktisches FormatWeitere Titel aus der Reihe "sterreichische Buerinnen
kochen":sterreichische Buerinnen backen KuchenKrapfen, Kipferl, Brezen Costerreichische Buerinnen backen
Weihnachtskeksesterrei chische Buerinnen decken den Weihnachtstisch

KurzbeschreibungHimmlische Mehlspeistrume fr die Winterzeit! Egal ob eine klassische Schokoladetorte, fruchtige
Mohn-Topfen-Schnitten mit Pfirsichguss, zart-duftender Millirahmstrudel oder der beliebte Kaiserschmarren: Die
erprobten Mehlspeis-Rezepte unserer sterreichischen Buerinnen bieten eine verfhrerische Auswahl fr ale, dieess
lieben. Mit dieser sorgfltig zusammengestellten und liebevoll bebilderten Rezeptsammlung macht das Ausprobieren zu
Hause garantiert Freude: von Torten, Kuchen, Schnitten und Strudel ber Kndel, Schmarren und Auflufe bis hin zu
Gebck und Desserts finden sich neben Altbewhrtem aus Gromutters Erfahrungsschatz auch viele neue Ideen. rund 200
Rezeptideen quer durch die sterreichische Mehlspeis-K che verfhrerische Originalrezepte, die auf Anhieb gelingen
viele se Hauptspeisen traditionelle Grundrezepte, Klassiker und kreative Neuheiten einfache Anleitungen und
hilfreiche Tipps Glossar mit den wichtigsten sterrei chischen Backbegriff ansprechende Gestaltung praktisches Format
Weitere Titel aus der Reihe sterreichische Buerinnen kochen : sterreichische Buerinnen backen Kuchen Krapfen,
Kipferl, Brezen Co sterreichische Buerinnen backen Weihnachtskekse sterreichische Buerinnen decken den
Weihnachtstisch



