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Von Reinhold Paukner : Der Wein zum Essen. Das Essen zum Wein before purchasing it in order to gage whether
or not it would be worth my time, and al praised Der Wein zum Essen. Das Essen zum Wein:


http://f3db.com/pub/links.php?id=3854981317

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen26 von 26 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Das
Beste auf Deutsch zum ThemaVon Ein KundeDas Buch ist lexikalisch aufgebaut: ausgehend von einem Gericht die
Weinempfehlungen und Alternativen dazu. Und man merkt sofort: der Autor, der laut Klappentext als Sommelier und
Butler weit herumgekommen ist, schreibt aufgrund umfangreicher eigener Versuche und Erfahrungen, und zwar
kompetent. Die Weinauswah! ist international. Das Spektrum der Gerichte ist riesig und geht vom Wels bis zum
geschmorten Iteren Esel, und bei letzterem wie bei einzelnen andern bemerkt man das Augenzwinkern des Autors. Bei
wichtigen Ausgangsprodukten werden jeweils mehrere Rezepte und die dazu passenden Weine besprochen, beim
Perlhuhn z.B. 10 Zubereitungsarten. Selbstverstndlich wird man hier nicht jede mgliche Zubereitungsart und den dazu
passenden Wein finden, aber eine so grosse Sammlung wie in diesem Buch bringt schon mal sehr viel. Ein kleiner
Nachteil bei gewissen Stichwrtern: der/die nicht-sterreichische Leser/in weiss vielleicht nicht, dass der Meerrettich
und die zu diesem Geschmack passenden Weine unter "Kren" zu suchen sind. Ntzlich ist, dass zu jedem Stichwort die
entsprechenden franzsischen, englischen, italienischen und spanischen Begriffe genannt werden. Beim Federwild und
den Meeresfischen erweist sich der Autor dabel als nicht restlos sattelfest. Dasist aber nur ein unbedeutender Makel.
hnlich kompetente Bcher zum Thema sind selten. 1ch kenne sonst nur noch eines auf Franzsisch und eines auf
Englisch, aber nicht auf Deutsch. Ein Buch auch zum lustvollen und inspirierenden Schmkern (bei einer guten
Flasche).0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Leider ist dieses Buch vergriffen!Von Markuslch
bin froh, dass ich dieses lange gesuchte Buch nun antiquarisch bekommen habe! Das Buch entlt eine Sammlung von
Kombinationen ber Speisen und Wein die aussergewhnlich gut ist. Als Sommelier wende ich die Tipps die das Buch
einleiten fr meinen Berufsalltag gerne an. Jedem zu empfehlen, der sich mit der Kombination von Wein und Speisen
befasst; beruflich oder privat ein Gewinn.0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. informatives
buchV on John Wittwerdas buch essen zum wein, wein zum essen von reinhold paukner ist in eéinem sehr guten
zustand bei mir angekommen - pnktlich. danke

ber den Autor und weitere MitwirkendeReinhold Paukner Geboren 1943 in Schrding am Inn. Kellnerlehrein Linz.
Auslandslehr- und Wanderjahre al's Jungkellner, Barmann und Sommelier in Paris (Taillevent), London (Claridge's)
und Rom (Excelsior). Butler und Privatsekretr in Palma de Mallorca, Dolmetscher des amerikanischen Financiers und
Filmproduzenten Marvin Hayutin in Europa. Studienreisen um die ganze Welt. Restaurationsdirektor in Salzburgs
sterreichischem Hof. Von 1975 bis 1990 Vortragender an den sterreichischen Wirtschaftsfrderungsinstituten fr
Weinkunde, V erkaufspsychologie und Nouveau Service. Zahlreiche Fachpublikationen, seit 1983 Weinfachberater fr
das Weinhandel shaus Alois Morandell Sohn, fr die Weinkellerel E. M. Mller und seit 1994 fr das Wein- und
Spirituosen-Importgeschft L. Derksen Co. Publikationen im Verlag Christian Brandsttter: Die Seele des Weines
(1987) und Das Brevier der perfekten Weinwahl (1993). Lebt in Wels, Obersterreich.



